Sprizzino

Bitter Martini, Tequila Patron
reposado, Three Cent soda
mandarino e bergamotto.

Aperitivi

Hugo Spritsz

St Germain, menta, prosecco

Paper plane
Bourbon Whiskey, amaro,

limone, Aperol

Must Have

Negroni Buena

Vista
Bitter Martini, Vermouth

Martini Riserva, Tegquila Patron
Reposado, caffe.
10
Franco’s daiguiri
PF mix rum, lime, zucchero
10

Tommy’s
PF mix Tequila, lime, agave
10

Fico Fresco
Gin Bombay Sapphire, zenzero,
foglie di fico, soda
10

No alcol

Sprizzino 0.0
Bitter 0.0, soda agli agrumi
7

Gin Fizz 0.0
Gin 0.0, limone, zucchero, soda
7

Gin Basil Smash 0.0

Gin 0.0,limone,zucchero,basilico

8

Fico Fresco 0.0
Gin0.0,zenzero,lime,
foglie di fico, soda

8

+ Leggeri

Paloma
Tequila, lime, agave, soda al
pompelmo rosa, sale.
9
Mojito
PF mix rum, lime, zucchero,
menta, soda
9
Gin Basil Smash
Gin Bombay Sapphire, limone,
zucchero, basilico
9

Ruby
St Germain, Vodka, Pompelmo,
Aperol, limone
9

Birre e Vino

Paulaner Lager

3

Birra del Gargano - Keller
7.5

Birrificio Lambrate
Fa balla 1’ouecc IPA
7.5

Calice di vino
a partire da 6

Calice di vino al Coravin
a partire da 12

+ Forti

Last word

Gin Bombay Sapphire, Chartreuse

verde, maraschino, limone.
9

0ld Fashioned
Bourbon Whiskey, angostura,
zucchero.

9

Naked & Famous
Aperol, Mezcal, amaro, limone
10

Medicina Latina
PF Tequila mix, zenzero, lime
10

Soft drink

Coca-cola,
ginger beer,
soda agli agrumi,
soda al pompelmo,
soda al limone
4

Funky lab -Kombucha

Pepe di sichuan e agrumi
7.5

Funky lab -Kombucha

Cardamomo e zenzero
7.5

Spritz 7

Gin Tonic a partire da 7

cocktail classici a partire da 8

Taralli ai cereali
Olive

fave fritte
Mandorle tostate
Chips
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SNACK

Selezione di 4 formaggi a scelta dal nostro carrello
16

Chorizo iberico bellota Casalba
13

Selezioni di salumi Raffaele Giannelli
12

Hummus di ceci, ras el hanout, verdura di stagione
9

Crostino, alici di Cetara, ricotta, limone. lpz
4

Crostino, capocollo, stracciatella, albicocche. lpz
4

Salsa aioli, olive marinate
5

PIATTI

Tartare di manzo lucano, spuma d’'aglio, colatura di alici
15

Zucchina marinata, crema di mandorle, menta
10

Lobster roll: pan brioche con astice, mayo, lime, erba cipollina
19

Crudo di ricciola, barattieri, pomodoro cuore di bue, capperi
16

Vitello tonnato
15

Porto Sando: pane in cassetta, mortadella, provolone, cavolo cappuccio marinato
12

Focaccia al padellino, peperoni alla brace, crema di mandorle, chimichurri
12

Focaccia al padellino, pastrami di Angus,maionese al fondo di arrosto,uvetta,

Parmigiano Reggiano
16

COPERTO 2 - PANE EXTRA 2 - PANE SENZA GLUTIRE 4



CARTA VINITfi

BIANCHI

CHILOIRO “QUATTROSEI” - BLEND UVE BIANCHE

CORNELISSEN “SUSUCARU BIANCO” - BLENRD UVE BIANCHE

I PARIETI “SCAZZARIDDE” - VERDECA, MIRUTOLO

GISMORDI “FORESTA” - TREBBIANO ROSA, MALVASIA DI CANDIA
QUARTICELLO “LE MOLE” - MALVASIA AROMATICA DI CANDIA

SIRIACO “MADORNA DELL’ARCO” - VERDECA, TREBBIAKRO

ROSATI

CHILOIRO “BORE DEL TERNA” - MONTEPULCIANO

MARCHIORNI “ROSATO” - SANGIOVESE

PAGLIONE “MANIA” - NERO DI TROIA, MONTEPULCIANO, BOMBIKO BIARCO
CORNELISSEN “SUSUCARU ROSATO” - BLEND UVE MISTE

SIRIACO “CONTRADA CASTIGLIONE” - SANGIOVESE

ROSS1

HALARA “ROSSO” - PARPATO

L’ ARCHETIPO “NIURU MARU” - NKEGRAMARO
COS “CERASUOLO DI VITTORIA” - NERO D’AVOLA, FRAPPATO

LE TEMPS DES CERISES “AVANTI POPOLO” - BLEND

BOLLE

CAMOSSI "L’ESILIO" - PINOT KERO

STEFANAGO “AMICO FRITZ” - RIESLING ITALICO
MAISON VERGNES “LE BERCEAU” - BLEND UVE BIANCHE
LA CAVE DU VIEIL ARMANRD “BIENVENUE” - PINOT BIANCO, AUXERROIS

RAGUZZONI “J’ACCUSE” - LAMBRUSCO DI SORBARA

QUESTI KON TI BASTANO? CHIEDI AL PERSONALE!
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